ENTRADAS

Arancint

al Funghi
Recheado com
mozzarella, aioli

de grana padano.
R$ 20




Burrata
con Pomodori
Arrostiti

pistache tostado, pesto de
manjericao e pao italiano
de fermentacdo natural.

ENTRADAS




Carpaccio
di Manzo

Mostarda de Dijon,
alcaparra, grana padano,
broto de rucula e pao de
fermentacao natural.

RS 35




ENTRADAS

A
S 2l

® Carpaccio
di Zucchine
‘ ﬁ@ < 4 e Mela Verde

L _ _ - o T Abobrinha italiana, maca
&b . » -y a5 : verde, pistache tostado,

' pangrattato, coalhada seca
Casa Mediterrdnea, azeite
de hortela, flor de sal e pao
de fermentacao natural.
RS 35
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ENTRADAS

Croqueta
di Costela

Molho de pimenta
da casa.
R$ 20




Crostint
di Polenta

Mozzarella de bufala
cereja, pomodoro e

pesto de manjericao.
R$ 20

ENTRADAS



ENTRADAS

Dumpling
di Pancetta

Ravioli grelhado ao estilo
gyoza recheado com carne
de porco e alho pord, molho

de cupuacu e Bourbon.
R$ 20




ENTRADAS

raspas de
picles de

»
¥

lano

[

cebola roxa e focaccia.

R$ 20

lmao sici

Tutano assado

Tutano
al Forno
I
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Cappelletti
di Nonna Mara

Blend de carnes bovina,
suina e frango e brodo
de frango.

RS 65




Polenta Cremosa
all’Italiana

Polenta ttaliana, costela
de milho verde.

» Ossobuco com reducao
de aceto balsamico e

demi glace.
nd -




Polenta Cremosa
all’Italitana

Polenta italiana, costela
~ de milho verde.

» Cogumelos marinados
no missé e vinho branco
+ queljo azul brulée.

R$ 65
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Gamberi
alla Noisette

Camaroes confitados na
manteiga noisette, linguini,
fonduta de limdo siciliano,
veloute de camarao,
ervilha-torta e pistache.

R$ 90




Filetto di Pesce
con Patate Rustiche

Pescada grelhada,
veloute de camarao,
batatinhas ao murro com

flor de sal, coracao de
pupunha grelhada e
pangrattato citrico.
RS$ 85
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Polpo alla Griglia

Polvo grelhado, gnocchi
romano, fonduta de
espinafre e bacon.

R$ 110




Agnello Brasato

Lascas de cordeiro assado
ao proprio molho reduzido.
Fiore de zucca (massa
recheada com abdbora,
castanhas e especiarias),
manteiga noisette, coalhada
seca Casa Mediterranea e
azeite de hortela.

RS 80




MONTI

Anatra Glassata
al Balsamico

Coxa e sobrecoxa de pato
confitada e glaceada com
balsGmico, ravioli de brie
e maca seca, fonduta de
parmesao, azeite citrico e
pangrattato.

R$ 110




o MONTI

P

Corte do ROD

; Chuck Eye Roll Angus.

"\ Acompanha batata
rustica com flor de sal e
mini cebola confitada.
RS 85

*Rod Parrilla, vencedor do Prémio Comer Bem Ribeirdo,
pelo Chef @ Mesa, como melhor churrascaria a la carte.

£
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olpettone
la Parmigiana

[pettone de carne
“heado de mozzarella e
)lho pomodoro.

wguini, fonduta de
rmesao, reducao de
[s@mico e pangrattato.
' 75




Ossobucco
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RISOTTI

Tartufato

Funghi trifolati e salsa
tartufata. Medalhao de filé
mignon ao demi-glace, alho
confit e brotos de ricula.
R$ 90




PASTA FRESCA

Roma, In Tre Atti
Gricia:

Pasta fresca (Casarecce), pecorino.
Guancialle (ou bacon)
R$ 65




PASTA FRESCA

b x

Roma, In Tre Atti

Carbonara:

base Gricia + gema de ovo caipira
e pimenta do reino.

R$ 75




PASTA FRESCA

Roma, In Tre Atti

Amatriciana:
base Gricia + pomodoro
+ pimenta calabresa.

R$ 75




Gnocchi
alla Sorrentina

Gnocchi de espinafre,
pomodoro, mozzarella
recheada com pesto de
manjericao, empanada e
frita e rucula.

GNOCCHI



GNOCCHI

Gnocchi al Ragu

« Ragu de fraldinha, demi
glace e pangrattato citrico.
RS 65



Fibonacci
di Grana Padano,
Spinaci e Bacon

Pomodoro, azeite citrico
e brotos verdes.
RS 65
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PASTA RIPIENA




Lasagne
al Funghi Tartufati

Fonduta de parmesao,
reducao de balsdmico
e broto de beterraba.

PASTA RIPIENA




PASTA RIPIENA

Ravioli
di Mozzarella
di Bufala

Pomodoro, fonduta de
parmesao e pesto de
manjericao e
pangrattato citrico.
RS 65




PASTA RIPIENA

de Queijo Araxa
e Banana da Terra

Fonduta de limao
siciliano e cebola roxa
caramelizada.

RS 65




v

Cannolo Siciliano

2 unid. Creme
citrico e castanhas.
R$ 20



Cocada Cremosa
al Forno

Cocada e Gelato de maracujd
com manjericao por MESA -
POR JOAO RANGEL.

R$ 25




S

Millefoglie
al Pistacchio

Mil folhas recheado com
creme de pistache.
Acompanha creme
inglés com toque de
caramelo salgado.

RS 30




Mousse
al Cioccolato

Chocolate meio amargo,
azeite citrico, praliné de
avela e flor de sal.

R$ 20




Panna Cotta
alla Vaniglia

Coulis de frutas
vermelhas e terra
de chocolate.

R$ 15
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